SOITOWINES SOITO RESERVA pA} W
ALFROCHEIRO
TINTO DOC DAO

Alfrocheiro {100%)

TERROIR

As vinhas, plantadas na sub-regido de Terras de Azurara, usufruem de um clima tipicamente Mediterraneo, em
solos graniticos. A vinha foi generosa, com uma densidade de 3500 a 4000 pés por hectare, proporcionou 5
toneladas de uvas por hectare.

ANO VITICOLA

O ano viticola de 2017 foi um ano extremamente seco e quente. A auséncia prolongada de precipitagdo e as
temperaturas muito elevadas conduziram a um forte stresse hidrico, térmico e luminoso, numa fase precoce do
ciclo, tendo tido um impacto na producdo. Ainda assim, os cachos apresentaram-se excecionalmente sédos. O
aumento da concentra¢do de aglcar num curto espago de tempo antecipou a vindima e proporcionou mostos
de grande qualidade, com bons niveis de actcar e compostos fendlicos. A vindima foi totalmente manual e
decorreu durante 3 semanas ao longo do més de setembro.

VINDIMA & VINIFICACAO

ﬁ Poda: De cordao duplo, corddo simples e guyot.

= Vinificagao e Estagio: Vinificagdo classica em cuba de inox com maceracéo pelicular suave. A fermentagao
" foi controlada até aos 26°C durante 9 dias e fez estdgio em barricas de carvalho francés durante 6 meses.

NOTAS DE PROVA

Céj) Limpido e cor vermelha com laivos grena. . Demonstra complexidade, é redondo e

""" harmonioso, com boa estrutura e equilibrio

Aroma profundo e elegante de frutos vermelhos muito ‘ ‘

L>>§S madurolz, onde se destgacam as notas de ameixa, mirtilo gz:;Q;Sngizﬁnd:fr?vrsazzrisr:?::cee\:;;n
e cereja, aliadas a expressées suaves de baunilha fina, uma persisténcia longa e um requintado
especiarias e frutos secos, casados com uma leve fra- bouquet, evidenciando o caracter do seu
gancia balsamica e um ténue sopro de pinhal. terroir e a personalidade da casta.

#, /7 Deve ser servido a temperatura de 16° a 18°C. Acom- #% Vinho com potencial de envelhecimen-

kv . . . "
Z% panha pratos consistentes, como caga, cabrito e queijos. %9 4 o garrafa, embora esteja pronto
i

para consumo imediato. Conservar em |
local fresco e seco ao abrigo da luz. '

DADOS ANALITICOS DADOS LOGISTICOS

Teor Alcodlico 14,5% Garrafa (0,75L)
Acidez Total 5,82 g/L Peso (Garrafa Vazia) 760 g
Acidez Volatil 0,54 g/L Peso Bruto 9,35 kg { 6 uni.)
Extrato Seco 30,7 g/L Caixas Euro Pal 88

Acticares Redutores 1,1 g/L Caédigo EAN/ITF 5600753265340
PH 3,57 Tipo de Rolha Natural

Quantidade: 1 624 garrafas (0,75 L) | 85 garrafas (1,50 1)
Endlogo Carlos Silva
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