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Quantidade: 1 333 garrafas (0,75 L)
Enólogo Carlos Silva

Garrafa (0,75L)

Peso (Garrafa Vazia) 700 g

Peso Bruto 9,10 kg (6 uni.)

Caixas Euro Pal 88
Código EAN/ITF 5600753265647

Tipo de Rolha Neutrocork

DADOS LOGÍSTICOSDADOS ANALÍTICOS
Teor Alcoólico 13,3%

Acidez Total 6,30 g/L 

Acidez Volátil 0,33 g/L

Extrato Seco 19,60 g/L

Açúcares Redutores 0,6 g/L

PH 3,08

Vinho com potencial de envelhecimento
(entre 3 a 4 anos), embora esteja pronto 
para consumo imediato. Conservar em lo-
cal fresco e seco ao abrigo da luz.

Na boca demonstra boa frescura, volume e
suavidade requintada com final persistente.

Deve ser servido à temperatura de 12ºC. Acompanha
pratos leves, sendo um agradável vinho de convívio.

Muito elegante e delicado com notas de framboesa
fresca casadas com nuances citrinas.

Límpido a cristalino, com uma cor rosada cereja.

NOTAS DE PROVA

Vinificação e Estágio: Vinificação por prensagem suave e maceração cuidada. A fermentação foi controlada
até aos 14ºC durante 3 semanas e fez estágio em cuba inox até ao seu engarrafamento.

Poda: De cordão duplo, cordão simples e guyot.

VINDIMA & VINIFICAÇÃO

ANO VITÍCOLA
O ano vitícola de 2022 caracterizou-se por ser um ano quente e seco na sua generalidade, com baixo nível de
precipitação e registos de altas temperaturas. A continuidade de seca e temperaturas muito elevadas levaram
a vindimas precoces, com temperaturas mais baixas e ocorrência de precipitação em setembro a serem bené-
ficos para a qualidade dos mostos mas com pouco impacto na quantidade dos mesmos, levando a uma quebra
na produção quando comparada com o ano anterior.

TERROIR
As vinhas, plantadas na sub-região de Terras de Azurara, usufruem de um clima tipicamente Mediterrâneo, em
solos graníticos. A vinha foi generosa, com uma densidade de 3500 a 4000 pés por hectare, proporcionou 5
toneladas de uvas por hectare. 

SOITO CLÁSSICO
ROSÉ DOC DÃO

2022
Touriga Nacional (70%), Alfrocheiro (15%),

Tinta Roriz (15%)


